05 g de beurre pommade 1259 de sucre * 1 gousse de
wanille * 1ceuf ¢ 1 pincée desel+250 g de farine * 5 cl de lait *

gwcre glace

Dans un saladier, mélangez le beurre et le sucre. Ajoutez les
graines d’une gousse de vanille, F'ceuf entier, le sel et la farine.
Zarmez une boule de pate et laissez reposer 1 h au frais.

_’ préchauffez le four 3 180°C. Etalez la pate sur le plan de

' wavail fariné et découpez des formes de Noél/de tour Eiffel
svec des emporte-pices. Déposez les biscuits sur des plaques
3 four recouvertes de papier sulfurisé. Badigeonnez-les de fait

-~ gour la dorure. Enfournez 10 min. Laissez-les refroidir un peu et
saupoudrez-les de sucre glace.
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